REPLUAILICA DORMINI

VICEMINISTERIC DF
SALUD COLECTIVA

Lugar: SRS Valdesia

Nombre Genérico; ALMUERZOS PARA 10D PERSONAS

| Descripcién : Almuerzo ; 05/10/2021

+ Opciones
-Arroz con vegetales
-Pechuga a la cordon bleu
-Ensalada mixta
Pasteldn de berenjena
- Pan de Buffet
-Postre

» Bebidas |
- Agua embotellada [
- Jugo de frutas

» Empague
- Moldes o Contenedores Tipo Buffet

»  Caracteristicas especiales
- Aromas {los olores de los alimentos deben ser lo mas
imperceptibles posible)

Condiciones del servicig: ]

~

Los alimentos deberan ser llevados por parte de b empresa eonwratada. hasta el lugar indicado por el interventor.
de acuerdo con el horario estableeido para la enwega de los alimentos, de acuerdo al nimero de usuarios

Los alimentos deben ser tipe buflet de acuerdo eon las especificaciones técnicas, La empresa proporcionara, plato.
servilleta y/0 cubiertos. higienizados.

La empresa de servicios de alimentacion eontratada para el suminisiro, se eficargara en sus instalaciones v con su
dotacion y personal. de la preparacion v empaque de los alimentos requeridos.

Se deberd asegurar que los alimentos frios y calientes tengan la temperawra de servida adecuada {frio menor o
igual a 6°C v ealiente mayor o igual a 63 C)

Los termos, canastillas y demés recipientes que ol eontratista utiliza para el ransporte ventega de la
alimentacion, deberan estar en perfizctas eondiciones higiénicas sanitarias

La materia prima serd de primera calidad
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REPURILICA DOMINICANA

VICEMIINISTERIQ DE
SALUD COLECTIVA

I
| Lugar: SRS Valdesia

| Nombre Genérico: REFRIG ERIO PARA 40 PERSONAS

Descripcién : Refrigerio: 05/10/2021

* Opciones
+Pastelitos
*Mini wraps de queso y jamon
=Brocheta de queso y uva
=Quipe fio
| sCafé, cremora

* Bebidas
- Agua embotellada
- Jugo de frutas

* Empaque
- Moldes o Contenedores Tipo Buffet

» Caracteristicas especiales
- Aromas (fos olores de los alimentos deben ser lo mas
imperceptibles posible}

Condiciones del servicio:
# Los alimentos deberdn ser llevados por parte de la empresa contratada, hasta el lugar indicado por el imterventor.
de acuerdo con el horario establecid0 para la entrega de los alimentos. de acuerdo al nimere de usuarios
| ~ Los alimentos deben ser empacad0s de acuerdo con las especificaclones téenicas, Entregar servilleta y/o cubiertos |
descchables, debidamente empacados. [
# La empresa de servicios & alimentacion cOntratada para el suministro, se eNcargala en sus instalaciones y con s
dotacién y personal. de la preparacion y empaque de los alimentos requeridos.
»  Se deberd asegurar que 10s alimentos frios v calientes tengan la temperatua de servida adecuada (fric menor o
igual a 6°C y caliente mayor o igual a 65 C°),
»  Los termos, canastillas y demas recipientes que ¢l contratista utiliza para el transporte y entrega &
alimentacion, deberdn estar en perfectas condiciones higién icas sanitarias
~ La materia prima sera de primera calidad




VICEMINISTERIO DE
SALUD COLECTWVA

I“L.ugar: SRS Norcentral

: Nombre Genérico: ALMUERZOS PARA 25 PERSONAS

[ —
| Descripcion : Almuerzo : 06/10/2021

i e Opciones

-Arroz primaveral

-Pechuga a la plancha y vegetales
-Ensalada mixta

-Pastelén de platano maduro
-Postre

+ Bebidas
- Agua embotellada
- lugo de frutas

|
! ¢  Empaque
' - Moldes ¢ Contenedores Tipo Buffet

e Caracteristicas especiales
- Aromas {los clores de los alimentos deben ser lo
mas imperceptibles posible)

b
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VICEMINISTERIO DE

SALUD
Lugar: SRS Noreentral
[ - - - - =
| Nombre Genérico: REFRIGERIO) PARA 25 PERSONAS

| Descripcion . Refrigerio : 06/10/2021

+ Opciones
«Canapés de pan integral, jamon de pago y queso
*Brocheta de frutas
*Quipe frio
«Café, cremora

e Bebidas
- Agua embotellada
-Jugo de frutas

« Empaqgue
- Empacado de manera individual

¢ (aracteristicas especiales
- Aromas {los olores de los alimentos deben ser lo
mas imperceptibles posible)

| Condiciones del servicio:

2

Los alimentos deberan ser llevados por parte de la empresa contratada. hasta el lugar indicado por ¢l
interventor, de acuerdo con el horario establecido para la entrega de los alimentos, de acuerdo al
niimero de usuarios

Los alimentos deben ser empacados de acuerdo con las especilicaciones técnicas. Entregar servilleta y/o
cubiertos desechables, debidamente empacados.

La empresa de servicios de alimentacion contratada para el sumini stro. se encargard en sus instalaciones
y con su dotacion y personal. de la preparacion y empaque de los alimentos requeridos.

Se deberd asegurar que los alimentos frios y calientes tengan la temperatura de servida adecuada (frio
menor o igual a 6°C y caliente mayor o igual a 65 C°).

Los termos. canastillas y demis recipientes que el contratista utiliza para el transporte y entrega de
alime ntacion, de beran estaren perfiectias condiciones higiénicas sanitarias

La maleria prima serd de pirnera calicad
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Nombre Genérico: ALMUERZOS PARA 21 PERSONAS

|
Descripcion x Almuerzo: 12/10/2021

e Opciones
-Moro de guandules
-Pechuga ala cordon bleu
. -Carne de res
; -Ensalada mixta
-Pastelon de yuca
-Postre

e Bebidas
- Agua embotellada
-Jugo de frutas

e Empaque
- Moldes o Contenedores Tipo Buffet |

e (aracteristicas especiales
' - Aromas (los olores de los alimentos deben
ser lo mas imperceptibles posible)
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REPLIBL1CA DOAMINTICANA

Lugar: SRS Nordeste

| Nombre Genérico:

Descripcion

REFRIGERIO PARA 21 PERSONAS

Refrigerio: 12/10/2021

+ Opcionhes
*Mini pan pita relleno de vegetales y queso
*Pinchos frios de capresa
*Croquetas de polio
«Café, cremora

+« Bebidas
- Agua embotellada
-Jugo de frutas

e Empaque
- Empacado de manera individual

* Caracteristicas especiales
- Aromas {los olores de los alimentos deben
ser lo mas imperceptibles posible)
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SALLIO COLECTIVA

| Lugar: SRS Enriguillo

i Nombre Genérico: ALMUERZOS PARA 21 PERSONAS

Descripcién : Almuerzo: 13/10/2021

» QOpciones
-Arroz primaveral
-Pechuga a la plancha con vegetales
i -Filete de res con pimientos y cebolla
-Ensalada capresa
- -Lasafia de pollo
-Postre

+ Bebidas
- Agua embotellada
| -lugo de frutas

*» Empaque
- Moldes o Contenedores Tipo Buffet

s Caracteristicas especiales
| - Aromas (los olores de los alimentos deben ser lo
' mas imperceptibles posible)
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N = | [Lugar: SRS Enriquillo
Nombre Genérico: REFRIGERIO PARA 21 PERSONAS
Descripcion : Refrigerio : 13 /10/2021

¢ Opciones
*Mini sandwich queso gouda, jamon vy lechuga
*Empanadita de queso crema y puerro
*Mini muffing de guineo
*Café, cremora

e Bebidas
- Agua embotellada
-Jugo de frutas

e Empaque
- Empacado de manera individual

e Caracteristicas especiales
- Aromas {los olores de los alimentos deben ser lo
mas imperceptibles posible}
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Nombre Genérico:

Descripcion

| Lugar: SRS Este s o= Pl

ALMUERZOS PARA 25 PERSONAS

Almuerzo : 14/10/2021

e Qpciones
-Arroz con tocineta
-Pechuga rellenas de vegetales en salsa bechamel
-Fallitas de cerdo en salsa stroganoff
-Ensalada rusa
-Lasafia de res
-Postre

¢ Bebidas
- Agua embotellada
-lugo de frutas

e Empaque
- Moldes o Contenedores Tipo Buffet

¢ Caracteristicas especiales
- Aromas {los olores de los alimentos deben ser b
mas imperceptibles posible)
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Lugar: SRS Este
ol 97 T

' Nombre Genérico: REFRIGERIO PARA 25 PERSONAS

| Descripcion ; Refrigerio : 14/10/2021

. * Opciones

sPastelitos de queso

' *Croquetas de pollo

1 *Mini pan pita de jamon y gueso
*Mini brownie
*(afé, cremora

e Bebidas
- Agua embotellada
- Jugo de frutas

» Empaque
- Empacado de manera individual

e Caracteristicas especiales
- Aromas {los olores de los alimentos deben ser lo
més imperceptibles posible)
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BLICA DOMINIC AN

VICERINISTERIC DE

.Lugar: SRS El Valle

—— e S

Nombre Genérico: ALMUERZOS PARA 19 PERSONAS

Descripcion : Almuerzo: 15/10/2021

+ Opciones
-Arroz con vegetales
-Pollo al ajillo
-Ensalada mixta
-Pastelén de berenjena
-Postre

! » Bebidas
: - Agua embotellada
- Jugo de frutas

» Empague
- Moldes o Contenedores Tipo Buffet

- Aromas {los olores de los alimentos deben ser lo

|

|

} e Caracteristicas especiales
: mas imperceptibles posible)




Lugar: SRS El Valle

VICEMINISTERIO D
SALUD COLECTIVA

| e
| Nombre Genérico:

' Descripcidn

REFRIGERIO PARA 19 PERSONAS

Refrigerio : 15/10/2021

¢ Opciones
=Brocheta de queso y uva
«Mini wraps de jamon de pavo, queso, aderezo y
vegetales
«Strudells
*Café, cremora

* Bebidas
- Agua embotellada
- Jugo de frutas

s Empague
- Empacado de manera individual

+ Caracteristicas especiales
- Aromas (los olores de los alimentos deben ser o
mas imperceptibles posible)
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VICEMINISTERIO Dt
SALUD COLECTIVA

.Lu_g.e.u.‘:- SRS Cibao Occidental

Nombre Genérico:

Descripcion

ALMUERZOS PARA 21 PERSONAS

Almuerzo: 19/10/2021

s Opciones
-Mero de guandules
-Bistec encebollado
-Ensalada al vapor
-Pan al ajillo
-Pastelon de platano maduro relleno de res y gueso
-Pastre

s Bebidas
- Agua embaotellada
- Jugo de frutas

* Empaque
- Moldes o Contenedores Tipo Buffet

o Caracteristicas especiales
- Aromas {los olores de los alimentos deben ser lo
mas imperceptibles posible)
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' Nombre Genérico:

' Descripcion

| Lugar: SRS Cibao bc_c_igenlal

REFRIGERIO PARA 21 PERSONAS

Refrigerio: 19/10/2021

» Opciones
ePinchos frios de capresa
eMini pan pita relleno de vegetales y queso
*Croquetas de pollo
«Café, cremora

» Bebidas
- Agua embotellada
- Jugo de frutas

» Empaque
- Empacado de manera individual

e Caracteristicas especiales
- Aromas (los olores de los alimentos deben ser lo
més imperceptibles posible)
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DE
SALUD COLECTIVA

_ - ~ [Lugar: SRS Cibao Central =gl

'Nombre Genérico: ALMUERZOS PARA 19 PERSONAS

Descripcion : Almuerzo: 20/10/2021

e Onpciones
-Arroz con puerro
-Fajitas de pollo con vegetales
-Ensalada verde
-Pan 4 ajillo
-Berenjena a la parmesana
-Postre

* Bebidas
- Agua embotellada
Jugo de frutas

s  Empaque
- Moides o Contenedores Tipo Buffet

s Caracteristicas especiales
- Aromas (los olores de los alimentos deben ser lo
| mas imperceptibles posible)
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A
VICEMENIS TERIO DE
Lugar: SRS Cibao Central e,
| Nombre Genérico: REFRIGERIO PARA 19 PERSONAS
Descripcion - Refrigerio : 20/10/2021
s Opciones
«Brocheta de queso y uva
«Quipe frio

«Sandwich frio variado
| «Café, cremora

» Bebidas
- Agua embotellada
- Jugo de frutas

¢« Empaque
- Empacado de manera individual

s Caracteristicas especiales
- Aromas (los olores de los alimentos deben ser lo
mas imperceptibles posible)




