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Republica Dominicana

Ministerio de Salud Piblica

“Ano de la Consolidacion de la Seguridad Alimentaria™

FICHA TECNICA -

,’T‘(&dim}:
Nombre Genérico: ALIMENTOS Y BEBIDAS PARA PERSONAS =
Descripcién: Refrigerios Fuertes Matutino para 200 personas

*  Opciones
- Pastelitos de Pollo
- Croquetas de Pollo
- Mini Sandwich
-Jugo de frutas Mixtas
- Mini Crepe

* Bebidas
- Agua embotellada/Refresco Gaseoso (vasos Cristaleria)
 Utileria
Servilletas, cubiertos, Cristaleria
* Postre
* Mozos
* Empaque
Preempacado

Condiciones del servicio:

-

Los alimentos deberan ser llevados por parte de la empresa contratada, hasta el lugar indicado por el interventor, de
acuerdo con el horario establecido para la entrega de los alimentos, de acuerdo al nimero de usuarios

Los alimentos deben ser empacados de acuerdo con las especificaciones técnicas. Entregar servilleta y/o cubiertos,
Cristaleria debidamente empacados.

La empresa de servicios de alimentacién contratada para el suministro, se encargara en sus instalaciones y con su
dotacion y personal, de la preparacién y empaque de los alimentos requeridos.

Se debera asegurar que los alimentos frios y calientes tengan la temperatura de servida adecuada (frio menor o igual a
6°Cy caliente mayor o igual a 65 C°).

Los termos, canastillas y demas recipientes que el contratista utiliza para el transporte y entrega de la alimentacién,
deberan estar en perfectas condiciones higiénicas sanitarias

La materia prima sera de primera Calidad




